.

EMPOLI. “In tabula” cono-
sciuta anche come “In tavola
nel’Empolese Valdelsa” - il
progetto che intende sviluppa-
re I'integrazione tra produzio-
ni agroalimentari tipiche del
territorio e la ristorazione di
qualita, per valorizzare quei
giacimenti a}jreziosi capacli di
generare valore nel territorio
- ha fatto il suo esordio alla
27* edizione della Bit 2007, la
pil grande rassegna espositi-
va del turismo italiano, dove
il Circondario & presente con

A Milano presentata l'iniziativa sulla cucina di prodotti tipici locali che si svolger? in autunno
«Venite a tavola nel... circondario»

un proprio spazio per tutta la
durata della manifestazione
dal 22 al 25 febbraio.
L’iniziativa che partira, al-
la sua seconda edizione in au-
tunno, dal 21 settembre al 28
ottobre prossimi, é stata pre-
sentata a un pubblico di soli
operatori sotto il padiglione

della Regione Toscana, da.

Paola Rossetti, sindaco di

Montaione, in veste di delega-
to al turismo del Circondario
Empolese-Valdelsa, da Anto-
ne Chiavacci, sindaco di
Montespertoli, e delegato al-
l'agricoltura del Circondario
e dal direttore dell’Agenzia
per lo sviluppo, Tiziano Cini.
«Con questa iniziativa, sul-
la quale intendiamo investire
risorse importanti - ha detto
Rossetti - abbiamo voluto for-
nire agli operatori turistici la
nostra immagine del turismo,
un turismo di qualita e di ec-
cellenza sia dei prodotti tipici
locali sia delle strutture recet-
tive. Abbiamo bisogno di dia-
logare con gli operatori, farci
conoscere ed il luogo pin ido-
neo & questa vetrina, la Bit,
che costituisce un osservato-
rio privilegiato sul settore e
alla quale non potevamo man-
care. Qui gli operatori decido-
no di mettere a disposizione
dei turisti il viaggio pia bello,

la struttura ricettiva miglio-
re, la vacanza piu rilassante,
insomma 1i desideri dei viag-
giatori sempre pin esigenti
per una vacanza da sogno».

E dal turismo all’agricoltu-
ra il passo é davvero breve se
i prodotti tipici locali si tra-
sformano in piatti tipici loca-
li con la complicita di selezio-
nati ed esperti ristoratori per
turisti che hanno la fortuna
di venire a passare le vacan-
ze sul nostro territorio. «Per
godersi rilassanti vacanze nei
borghi, tanto numerosi - ag-
giunge Antonella Chiavacci -
c'@ l'imbarazzo della scelta
sull’'intero territorio. Qui gli
ospiti possono godere non so-
lo delle bellezze paesaggisti-
che, ma anche dei sapori del-
la natura e della tradizione,
privilegi di un turismo eno-ga-
stronomico allaria aperta.
Nelle aziende agrituristiche,
nelle Strade del Vino, dell'O-

lio, dei Sapori e del Colori di1

Toscana 1'ospite diventa pro-

tagonista della vita di campa-
na, nella raccolta dell'uva e
elle olive».

Tiziano Cini ha spiegato il
progetto che «dovra diventa-
re un evento stabile e stagio-
nale per i turisti, senza scon-
volgere le abitudini dei risto-
ratori, i quali stagionalmen-
te proporranno dei piatti in
grado di favorire l'acquisto
diretto dal produttore, se-
guendo il criterio della filie-
ra corta».

Cini ha aggiunto: «I risto-
ratori devono solo tenere
presente il protocollo di
“Vetrina toscana a tavola
che prevede menu realizza-
ti con i prodotti certificati
come tipici dall’Arsia, pro-
dotti provenienti dal territo-
rio e censiti dalla “Guida ai
prodotti tipici dell’Empole-
se - Valdelsa”, sicuramente
un marchio di qualita, un ri-
conoscimento importante
per i ristoratori ed una ga-
ranzia per i consumatori».
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