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Al via Boccaccesca
con lezioni di cucina
anche per i bambini

Questo fine settimana stand, artigiani e spettacoli culinari
il prossimo sara la volta dei barman e degli aperitivi

D CERTALDO

All'orizzonte c’e¢ Boccaccesca.
L'edizione 2012 si presenta pilt
dinamica, con un nuovo allesti-
mento e un maggior coinvolgi-
mento del borgo medievale do-
ve saranno presenti stand eno-
gastronomici, artigiani e spet-
tacoli culinari in questo week
end e per il 13 e il 14 ottobre
con orario dalle 11 alle 20. Boc-
caccesca si conferma luogo do-
ve ritrovarsi per scambiarsi
opinioni, per discutere del fu-
turo della cucina italiana,
dell'ultimo vino sorseggiato.
Ma e anche un’occasione per
assaggiare, comprare e degu-
stare i migliori prodotti presen-
tisulmercato.

Unluogo dove non manche-
ranno spazi dedicati alla ga-
stronomia, alle produzioni viti-
vinicole, ai prodotti dellafiliera
corta, all'editoria specializza-
ta. Boccaccesca come punto di
riferimento per appassionati,
gourmet, buongustai e ospiti
attenti alle materie prime e alla
genuinita dei cibi. Un’edizione
che vede nel borgo la sua ani-
ma pulsante, in un itinerario
che congiungera le vie alle
maggiori piazze dove scoprire
qualita e nuove proposte ga-
stronomiche.

«Coccolare gli ospiti, coin-
volgere gli invitati per farli di-
vertire o anche stupire, la ma-
nifestazione parla oggi un lin-
guaggio nuovo - spiegano gli
organizzatori - che “ragiona”
con tutti i sensi, dagli occhi al
tatto ma soprattutto al cuore:
Boccaccesca 2012 e 'immedia-
tezza di una sensazione».
Il primo sabato sara dedicato
ai bambini che giocheranno
con cuochi e pasticceri, potran-
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Giuria al lavoro per decretare il FaceChef

Una novita di questa edizione di
Boccaccesca é rappresentata da
“FaceChef” concorso proposto
attraverso facebook a tutti coloro
chesi dedicano ai fornellimanon
sono cuochi. Per partecipare era
sufficiente proporre attraversoiil
profilo “Boccaccesca Certaldo”
unaricetta: un antipasto un primo
unsecondo oppure un dolce.
Nessun requisito richiesto uniche
clausole Ioriginalita e il tempo di
preparazione che non deve
superare i 30 minuti. La prova
d’esame a Boccaccesca quando un
“avventuriero del gusto”
diventera chef per un’oraesara
chiamato a preparare il “piatto” in
Certaldo Alto.

Quisotto lo sguardo attento di una
“giuria popolare” ovveroil
pubblico presente alla kermesse
potraspadellare mantecare
farcireimpastare guarnire e
presentare laricetta. Nella scelta
del protagonista per questa nuova
avventura boccaccesca é stata
valutata soprattutto I'audacia
culinaria e la fantasia nel proporre
nuoviabbinamenti. Intanto la
giuria éal lavoro per decretareil
vincitore di “FaceChef”.
«Ognianno - afferma Claudia
Palmieri presidente del Consorzio

o

Claudia Palmieri e Tiziano Cini

Certaldo 2000 e direttore artistico
dellamanifestazione -
Boccaccesca cresce e si
arricchisce, rafforzando la
consapevolezza che la
manifestazione haintrapreso la
giusta strada ponendosi come
ohiettivo quello di trasmettere un
messaggio culturale, creare un
interesse capace di rinnovarsi
grazie agli eventi pensati
studiati per accoglier tatori.
Questa forte volonta, che ci spinge
ad unarilettura costante del
contesto, ci permette di vincere
sfide sempre nuove quando in
tempi di omologazione e
globalizzazione aumentala
necessita diritrovare la propria
identita».

no vivere esperienze uniche se-
guiti da chef che insegneranno
lorole prime nozioni di cucina.
Il secondo sabato invece sara
rivolto ai giovani che vivranno
una Boccaccesca “alla moda”
con barman che presenteran-
no aperitivi da degustare a rit-
mo dimusica.

Nuovo incarico all’'Universita
per il professor Catarsi
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1l professor Enzo Catarsi, diret-
tore del centro studi “Bruno
Ciari”, associazione di enti lo-
cali dell’Empolese Valdelsa, &
stato eletto direttore del dipar-
timento di scienze della forma-
zione e di psicologia dell'uni-
versita di Firenze. «Ci fa piace-
re rendere noto questo ricono-
scimento che il direttore del
centro ha avuto - spiegano dal
centro Ciari - visto il costante
impegno e il continuo sforzo
personale e professionale de-
dicati alla riflessione scientifi-
caealla diffusione delle buone
pratiche educative nel territo-
rio dell'Empolese Valdelsa e a
livello nazionale e internazio-
nale.

Enzo Catarsi e professore or-
dinario di pedagogia generale
Ha fondato e dirige la “Rivista
Italiana di Educazione Fami-
liare” ed @ membro dei comita-
ti di redazione delle riviste
“Studi sulla Formazione”, e
“Ricerche Pedagogiche” . Fa

/

1l professor Catarsi

parte del comitato di consu-
lenza scientifica della rivista
“Bambini” e dirige il centro
studi “Bruno Ciari”. Si occupa
di pedagogia dell'infanzia e
della famiglia, argomenti su
cui ha pubblicato diversi volu-
mi.

Questa edizione vedra inol-
tre I'11° concorso Chichibio,
dedicato alle scuole alberghie-
re della Toscana e la presenza
del Consorzio della Vernaccia
di San Gimignano. Come ap-
puntamento biennale torna in-
vece il 3° concorso dei Vini del-
la Valdelsa. Grazie alla lettura

Glistand a Certaldo alto

diquesto premio, Boccaccesca
diventa il contesto appropria-
to di un concorso che intende
promuovere il territorio della
Valdelsa, valorizzando la pro-
duzione enologica e premian-
do quelle aziende impegnate
nella produzione di vini di qua-
lita. Per un pubblico di appas-

sionati, sommelier, addetti del
settore I'appuntamento & per
sabato 13 e domenica 14 per
un’esperienza dettata al con-
fronto e all'incontro. Nella
chiesa dei SS. Tommaso e Pro-
spero il sommelier Giacomo
Lippi presentera i vini in con-
corso che potranno essere de-

gustati. La premiazione si svol-
gera domenica 14 ottobre.
Chiude in bellezza la manife-
stazione il “Premio Boccacce-
sca” che quest’anno viene asse-
gnato a Ciro Vestita, dietologo
e fitoterapeuta, il medico che
hamessolasua professionalita
adisposizione del grande pub-
blico insegnando come il cibo
puo diventare una immensa ri-
sorsa per la salute.

Ieri mattina la manifestazio-
ne ¢ stata presentata a Firenze.
Per Giacomo Cucini assessore
al turismo e alla cultura del Co-
mune di Certaldo: «<Boccacce-
sca € una manifestazione di
qualita che sa presentare in ve-
ste sempre nuova le eccellenze
agroalimentari e non solo del
territorio». «Si intensifica e si
rafforza la struttura di Boccac-
cesca - afferma Tiziano Cini di-
rettore dell’Agenzia per lo Svi-
luppo dell’Empolese Valdelsa -
una manifestazione che Asev
gestisce da tre anni e che rap-
presenta non solo una promo-
zione delle tipicita territoriali
per la filiera agroalimentare
ma che sta cercando di svilup-
pare un nuovo concetto di ter-
ritorialitar.

A scuola mensa bio e filiera corta

Cibi pit sani per gli alunni dal nido alle primarie, le tariffe non cambieranno
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Prodotti tipici, sani e del no-
stro territorio: la nuova mensa
delle scuole primarie di primo
grado, delle scuole dell'infan-
zia e del nido “Panda” privile-
gera la filiera corta, con pro-
dotti tradizionali e biologici
derivanti da una distanza mas-
sima di cento chilometri.

1l costo del servizio, ripartito
in tre anni, e di oltre due milio-
ni di euro; a fronte di questa
spesa, pero, le tariffe della
mensa sono rimaste invariate
rispetto allo scorso anno.
«Con il nuovo servizio di men-
sa scolastica- afferma il sinda-
co Giovanni Occhipinti - ab-
biamo voluto migliorare la
qualita del cibo e allo stesso
tempo porre maggior attenzio-
ne ai nostri produttori locali. Il
tutto mantenendo le tariffe in-
variate, cosl come tutte le age-
volazioni, per andare incontro
alle famiglie, consapevoli delle
difficolta che moltisitrovanoa
dover fronteggiare».

Dasinistra: Sandra Taddei, Giovanni Occhipinti e Alessandro Dei

«Ilnuovo servizio verra gesti-
to dalla ditta Sodexo - spiega
Sandra Taddei, dirigente del
servizio formazione, educazio-
ne e intervento sociale del Co-
mune - che si & aggiudicata la
gara d’appalto, per tre anni
consecutivi  (fino  all’a.s.

2014-2015), e contemplera la
fornitura di prodotti derivanti
da coltivazioni biologiche e da
produzione locale, mentre la
somministrazione di produ-
zioni estere, come ad esempio
banane, ananas o cioccolato,
sara limitata a quelle coltiva-

zioni biologiche che assicuri-
no il rispetto dei diritti dei lavo-
ratori stabilito dalla Carta Eu-
ropea dei criteri del commer-
cio equo e solidale».

Vietato dunque I'impiego di
conservanti o additivi chimici,
cosi come pure 'uso di alimen-
ti sottoposti a trattamenti tran-
sgenici o in prossimita di sca-
denza. Il cibo non sommini-
strato sara destinato ad orga-
nizzazioni riconosciute di utili-
tasociale che si occupano del-
la distribuzione gratuita. «Il
menil cambiera ogni giorno e
sara comunque aggiornato
ogni otto settimane - spiega
I'assessore all’istruzione Ales-
sandro Dei - e cio servira an-
che per sviluppare I'educazio-
ne alimentare proprio all'inter-
no della scuola». Il ment1 della
mensa e tutte le informazioni
relative alle tariffe e alle agevo-
lazioni sono presenti sul sito
del Comune www.comune.ca-
stelfiorentino. fi.it.
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