Rho 11 Circondario alla Bit per promuovere il territorio

1l Made in Empoli e

Artigianato, agroalimentare,
storia e cultura di una terra

RHO - Alla Bit con idee chiare per
promuovere il territorio e far conosce-
re e apprezzare i prodotti di eccellen-
za dell'Empolese Valdelsa. leri, alla
fiera milanese,in occasione della gior-
nata dedicata alla “Toscana del buon-

Commercio di Firenze. Si tratta di
una guida che si pone come finalita la
riscoperta del territorio. Attraverso
sinergie istituzionali ed economiche
ha l'obiettivo di far nascere una rete
di botteghe, presenti nelle aree rurali

e nelle frazioni dei Comu-

gusto”, il sindaco di Mon-
tatone Paola Rossetti, il
direttore del Circondario
Alfiero Ciampolini e il
direttore dell’Agenzia per
lo sviluppo Tiziano Cini,
hanno presentato la "Gui-
~da ai prodotti tipici del-
I'Empolese Valdelsa”. Si
tratti di un volume com-

Un volume
di 80 pagine
presenta le
opportunita
del territorio

ni. Vino ed olio, gli amba-
sciatori gastronomici del
“made in Empoli e Val-
delsa” nel mondo, che si
sposano con prodotti
come il Marzolino di
Lucardo, il pecorino ritro-
vato e recuperato alla pro-
duzione dopo lunghi anni

posto da due parti: la pri-

ma dedicata ai prodotti agroalimenta-
i, la seconda parte dedicata ai com-
parti manufatturieri, la cosiddetta
industria tipica toscana. Il volume &
stato realizzato nell'ambito di un pro-
getto comunitario, con il contributo
del Circondario e della Camera di

di assenza dalle tavole dei

"consumatori, il tartufo bianco, cono-

sciuto dagli esperti con nome latino
“Tuber magnatum Pico”, la cipolla di
Certaldo, il carciofo empolese senza
spine, Tra gli altri prodotti lo zaffera-
no che ha conquistato recentemente
la Dop e che si produce nelle campa-

Da destra: Alfiero Ciampolini, Paola Rossetti e Tiziano Cini nel
corso della presentazione alla Bit

gne di Montespertoli e di Montaione.
Infine, il “Montellori Brut, specialita
che prende il nome dalla fattoria
fucecchiese che lo produce sin dal

1895. Si tratta dell'unica azienda
toscana che produce sia le uve che il
mosto ed effettua la spumantizzazione
nei propri locali. B.B.
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